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B Ü F F E T V O R S C H L Ä G E  
ab mindestens 100 Personen  
 
 
 

I h r e  A n s p r e c h p a r t n e r  
 

Veranstaltungsverkauf 
 

Isabell Macke 
Telefon 05321 – 7000 300 
bankett@der-achtermann.de 
 
& 
 
Yvonne Frackowiak 
Telefon 05321 – 7000 301 
bankett2@der-achtermann.de 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

E I N E  L A U E  S O M M E R N A C H T  
 

Heringsfilet mit Rotweinzwiebeln und Rote Bete in Rahm 
Fischroulade mit Gurkensalat 

Kräuternackenbraten  
mit Semmelknödelcarpaccio in Kernöl-Balsamico-Marinade 

 
Kleines Salatbuffet 

Fleischpflanzerl mit Bayrischem Kartoffelsalat und Senf 
 

 
 

Gesottenes Frikandeau  
mit Meerrettichsauce 
Petersilienkartoffeln 

 
Fischfilet unter der Kräuterkruste  

auf Lauch-Gemüse   
Reis 

 
Nudelauflauf  

mit Hüttenkäse und Tomate 
 

 
 

Mousse von der Vollmilchschokolade 
Vanillecreme mit Beerenkompott 

 
Käsesticks und Weichkäse  

mit Weintrauben und Radieschen 
 

€ 21,50 pro Person 
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E I N E  S O M M E R N A C H T   
I N  V E R O N A  

 
Tomaten-Mozzarellasalat mit Balsamico  

und frischem Basilikum 
Salat von Tortellini mit Spinat und Schinkenstreifen 

Rucola mit gehobelter Birne und Pinienkernen 
Tomaten-Brotsalat mit geschmolzenem Ziegenkäse  

Antipasti – Gegrillte Paprika, Zucchini, Champignons  
und rote Zwiebeln 

Luftgetrockneter italienischer Landschinken  
mit Melonenschiffchen 

 
 

 
Veroneser Minestrone 

 
 

 
Gebratene Poulardenkeule  

mit Rotweinsauce,  
glasierten Perlzwiebeln  

und gebratenen Gnocchi 
 

Mittelmeerbarsch  
mit Blattspinat und Pilaw 

 
Rigatoni und Brokkoli 

in Tomatensauce geschwenkt 
dazu Grana Padano-Käse 

 
 

 
Griesflammerie mit Ingwer und Sternanissirup 

Tiramisu 
Obstsalat mit Maraschino mariniert 

 
€ 21,00 pro Person 
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